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Il birrificio artigianale
ISOLA
sorge in un palazzo storico
al centro di Thiesi,
nelle cui cantine in pietra si stagionavano i
celebriformaggi del Mejlogu
sin dai primi del novecento,
0ggi vengono affinate le nostre selezioni-di birre
in edizione limitata.

ISOLA Srls
Via Lamarmora, 52

07047 Thiesi (SS)
(+39) 079 885042

www.birradellisola.it
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MESE DI
INVECCHIAMENTO

Dopo dodici mesi di riposo in botti conte-
nenti marsale, nasce la Prima Cotta, birra
ambrata dai riflessi aranciati.

Al naso notevole € la dolcezza, che ricorda
quasi un passito, frutta fresca e sapa.. Nota
dolce che si ripropone anche in bocca, dove
pero diventa molto piu tenue e delicata, con
una leggera acidita come contorno, per poi
sorprenderci con un finale amaro pieno
leggermente tannico.

Ingredienti: acqua, malto d’orzo, frumento,
luppolo, lievito

Plato 14,5
Ibu 50
Ebc 13

Alcool 7,3 %\Vol
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SCOTCH ALE

Birra in stile scotch ale, dalla colorazione
ambrata scura con riflessi aranciati. Sentori
che spaziano dal caramello alla frutta secca
per poi evolvere in frutta sotto spirito attra-
versati da eleganti cenni leggermente
torbati e tostati.

In bocca un gusto avvolgente e caldo € una
coccola per i mesi piu freddi.

Birra da meditazione.

Ingredienti: acqua, malto d’orzo, luppolo, lievito

Plato 18.8
Ibu 35
Ebc 32

Alcool 8,0%Vol
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MESE DI
INVECCHIAMENTO

Ancora una volta, la nostra botte ci regala
una piacevole sorpresa.. Dodici mesi
d’attesa per una birra dal colore ambrato,
limpida, dai sentori delicati e piacevolmente
marsalati. In bocca sorprende |'amaro,
incalzante e resinoso, derivante sia dal
luppolo che dai fiori di cisto. Sebbene inva-
dente, la sua scarsa persistenza ci lascia
assaporare tutta la complessita di gusti
donati dalla botte.

Ingredienti: acqua, malto d’orzo,luppolo,
fiori di cisto, lievito.

Plato 14
Ibu 55
Ebc 10

Alcool 7,2 %Vol
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